Zatacznik nr 2 do Zapytania ofertowego
WZOR UMOWY
UMOWA O SWIADCZENIE USLUG CATERINGOWYCH
zawarta w Redziew dniu ..................... pomigdzy:
Gming Miasto Reda, 84-240 Reda, ul. Gdanska 33, NIP 588-235-10-74 reprezentowang przez:

Szkole Podstawowa nr 5 im. Jana Drzezdzona w Redzie

z siedzibg przy ul. Rekowskiej 36, 84-240 Reda, zwanym dalej Zamawiajacym,
reprezentowanym przez:

Monike Halczak-Lewandowska — dyrektora szkoty

, zwanym dalej Wykonaweca,

zawartg po przeprowadzeniu zapytania ofertowego zgodnie z art.2 ust. 1 pkt.1 ustawy z dnia

11 wrze$nia 2019 r. Prawo zamowien publicznych o warto$ci zamdwienia nieprzekraczajace;j
130 tys. zt

§1

1. Na podstawie niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje si¢ do $wiadczenia ushug
cateringowych w zakresie przygotowania, dostarczenia i wydawania goracego positku
w postaci 1-daniowego obiadu wraz z kompotem/napojem w roku szkolnym 2022/2023 dla
dzieci i ucznidéw Szkoty Podstawowej nr 5 w Redzie oraz w zakresie przygotowania,
dostarczenia 1 wydawania catodziennych positkow w postaci $niadania, obiadu
2-daniowego i podwieczorku wraz z kompotem/napojem w roku szkolnym 2022/2023 dla
dzieci Oddziatu przedszkolnego w Szkole Podstawowej nr 5 w Redzie.

2. Swiadczenie ushug na podstawie niniejszej umowy odbywaé sie bedzie: dla Czesci 1
w okresie od 02.09.2022 r. do 23.06.2023 r., dla Czesci 2 w okresie od 02.09.2022 r. do
30.06.2023 r. z zachowaniem warunkow okreslonych w zapytaniu ofertowym oraz
W niniejszej umowie w siedzibie szkoty.

3. Zakres przedmiotu niniejszej umowy obejmuje:

a) Czes$é 1 - przygotowanie, dostarczanie i wydanie positkow: dla Szkoty Podstawowej
nr 5 w Redzie w cenie jednostkowej ........ zt brutto (stownie: .... zlotych, .......
groszy. ) za 1 obiad, przewidywana dzienna liczba obiadow w roku szkolnym
2022/2023 to 40 obiadow oraz ewentualnie obiady jednorazowo zamdwione i optacone
przez rodzicéw uczniow 1 pracownikow szkoty bezposrednio u Wykonawcy.

b) Czes¢ 2 przygotowanie, dostarczanie i wydanie catodniowych positkow: dla Oddziatu
Przedszkolnego w Szkole Podstawowej nr 5 w Redzie w cenie jednostkowej ........
zl brutto (stownie: .... ztotych, ....... groszy. ) za catodniowy positek. Przewidywana
dzienna liczba positkow w roku szkolnym 2022/2023 to 25 zestawow.

Przewidywana liczba dni nauki szkolnej w roku szkolnym 2022/2023 dla Czesci 1

to 178 dni, zas$ dla CzeSci 2 to 184 dni.



4. Przewidywana dzienna ilos¢ positkow oraz przewidywana liczba dni nauki szkolnej

7

w roku szkolnym 2022/2023 podane sa liczbami szacunkowymi i jako takie nie moga
stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci
faktycznie zaméwionych przez Zamawiajacego W toku realizacji umowy w sprawie
niniejszego zapytania ofertowego.

Umowe zawiera si¢ na okres od ............... do ...l , przy czym positki
dostarczane beda codziennie od poniedziatku do piatku, z wyjatkiem dni ustawowo
wolnych od pracy i innych dni wolnych od zaje¢¢ edukacyjnych.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy placowki o§wiatowe;]
dostawa positkow odbedzie sie¢ w innych godzinach — po wczesniejszym uzgodnieniu
z Wykonawcg.

Zamawiajgcy zastrzega brak mozliwo$ci zmiany ceny za jeden positek w okresie realizacji
umowy, nawet w przypadku zmian cen surowcow, energii i paliw.

§2

Wykonawca dostarczal bedzie dwutygodniowy jadtospis w formie pisemnej do pigtku
poprzedzajacego kolejny okres dozywiania do godziny 10.00 (zatacznik nr 1 i la do
umowy) na adres e-mail sekretariat@sp5reda.pl. Na kazdorazowym jadlospisie powinna
widnie¢ gramatura, kaloryczno$¢ positku oraz alergeny — do wiadomosci Zamawiajgcego.
Jadlospis kazdorazowo bedzie zatwierdzany przez Zamawiajacego, a wszelkie zmiany
w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda wigzace dla Wykonawcy.

Jadlospis bedzie umieszczany na stronie internetowej szkoty oraz w miejscu
ogo6lnodostepnym, wskazanym przez Zamawiajacego.

Jadlospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony,
zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku.

Zamawiajacy zezwala na powtarzalno$¢ positku po uptywie 15 dni roboczych.
Wykonawca przy przygotowywaniu positkow zobowigzany jest przestrzega¢ wytycznych
zawartych w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie
grup s$rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 miodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U.
z 2016 r. poz. 1154 ze zm.) oraz Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021).

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Positek do Czesci 1 sktadac si¢ bedzie z:

1) 1 raz w tygodniu zupy przygotowanej z dostepnych sezonowych warzyw; na wywarze
warzywno-migsnym (mieso wotowe/wieprzowe/drobiowe), bez uzycia koncentratow
spozywczych, z wyltaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow, z ,,wkladem
migsnym”, chleb bez ograniczen,

2) drugiego dania:

a) 2 razy w tygodniu dania migsne, zawsze porcja warzyw przetworzonych lub
surowki;



b) 1 raz w tygodniu danie rybne; zawsze porcja warzyw przetworzonych lub
surowki;
c) 1 raz w tygodniu drugie danie mogg stanowié: pierogi, nalesniki, krokiety,
kopytka, makaron z sosem warzywno — mi¢snym/owocowym;
3) 5razy w tygodniu kompotu owocowego lub napoju.
9.1 Obiad w Czesci 1 musi spelnia¢ nastepujace warunki ilosciowe:
1) zupa: gramatura nie mniej niz 300 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 400 kcal,
2) drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram,
a) ziemniaki lub ryz lub makaron lub kasza nie mniej niz 150 gram,
b) migso lub ryba nie mniej niz 120 gram po obrobce,
€) nale$niki, placki lub pierogi itp. od 250 do 300 gram,
3) kompot owocowy lub nap6j: gramatura nie mniej niz 200 ml.
9.2 Catodniowe wyzywienie W Cze$¢ 2:
Sniadanie
* pojemnos¢ — 300 ml zupy lub mlecznego napoju
» gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami
= kalorycznos$¢ 400 kcal
- rozne zupy mleczne - 300 ml (ptatki kukurydziane, ryzowe, suchary, biszkopty,

kasza manna) lub kanapki -150g w zaleznosci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem

biatym, zottym, topionym, wedling (wysokiej jakosci), szynka, kietbasa, kietbaski na

goraco, zielenina (pomidor, papryka, ogorek kiszony, Swiezy, satata, szczypior,
rzodkiewka),

- kanapki — zgodnie z zaleceniami dekadowymi — pieczywo razowe, wieloziarniste

i pszenne.

W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dolaczy¢ do

nich warzywa pokrojone - umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato mozliwo$¢

skorzystania z takiej opcji.

- herbata owocowa, herbata zwykta z cytryna — 200 ml (stodzone miodem)
Kalorycznos$¢ $niadania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok 400 kcal.
Obiad
Zupa- porcja zupy spetniajaca nastgpujace warunki:
= pojemnos¢ — 300 ml i kalorycznos¢ 150 kcal

- zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowac¢ na

wywarach jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gtéwnego sktadnika.

Zupy na wywarach z kosci w ograniczonych ilosciach. Podprawianie zup
niskotluszczowa $mietang lub mlekiem albo mastem, bez zaprawiania maka lub
zasmazka.

Drugie danie

= gramatura - co najmniej 350 g i kalorycznos¢ 400 kcal
- positki migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka,

indyka, szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wolowe, gulasz
(szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka, kurczaka),

- positki bezmigsne — maczne — 300 g: pierogi, nales$niki, kluski na parze, kopytka,—
ryba (filet) -100g, suréwka— 100 g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron)—
150 g.



- kompoty z owocow (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki
owocowe: malina, truskawka, kiwi, czarna porzeczka, wisnia — 200 ml bez dodatku
cukru lub woda z cytryna.

Kalkulacja cenowa winna obejmowac¢ swoim zakresem dwa dania mi¢sne, dwa dania
péimigsne, jedno danie jarskie badz rybne w ciggu tygodnia.
Kaloryczno$¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok.550 kcal.

Podwieczorek

= pojemnos¢ — 200 ml mlecznego napoju lub herbaty z cytryna

= gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami

= kaloryczno$¢ 325 kcal
- ciasto kupione lub wtasnego wypieku, kanapki z wysokiej jakosci wedling, jajkiem,
serem bialym, z6ttym, ryba i ,,zielening”, butka maslana z miodem, dzemem, chatka
z miodem, dzemem, kisiel, jogurty naturalne i desery owocowe, serek wiejski,
pieczywo razowe, wieloziarniste i pszenne, owoce (owoce podawane dzieciom
musza by¢é w czastkach — niedopuszczalne jest dzielenie jednego owocu pomiedzy
kilkoro dzieci).

Kalorycznos$¢ podwieczorku w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok.325 kcal.

8. Wykonawca zobowigzany jest poza ziemniakami podawac réwniez wszelkiego rodzaju
kasze oraz ryz.

9. Wykonawca zapewni mozliwos¢ przygotowania positkow dla dzieci specjalnej diety
(bezglutenowej, ze skaza biatkowa, z alergia pokarmowag lub innymi schorzeniami
pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne bedg otrzymywaly zupe bez
$mietany. Produkty nabiatowe zastepowane beda innymi produktami np. mleko — herbata,
ser — wedling. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musiaty mie¢ przygotowane positki
alternatywne.

10. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spelnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:

1)

2)

3)

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoOw wysokiej jakosci,

swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,

konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

sporzadzane z naturalnych sktadnikow bez uzycia koncentratdéw spozywczych,

Z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow,

w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone 1 duszone,

okazjonalnie smazone, przy czym nie wigcej niz jedna porcja potrawy smazonej

w ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do pigtku

do przygotowania positku nalezy stosowac:

a) produkty zbozowe lub ziemniaki

b) warzywa i owoce, surowe

C) lub przetworzone, bez dodatku cukrow i substancji stodzacych, a w przypadku
przetworzonych — o niskiej zawarto$ci sodu/soli,

d) migso, ryby, jaja i nasiona roslin - jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
srodkdéw spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

e) thuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny migkkie kubkowe
niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do smazenia olej ros§linny rafinowany



11.

12.

13.

14.

15.

o zawarto$ci kwasow jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawarto$ci kwasow
wielonienasyconych ponizej 40%,
f) sdl o obnizonej zawarto$ci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne
spozycie soli powinno wynosi¢ nie wigcej niz 5 g,
g) ziota lub przyprawy $§wieze lub suszone bez dodatku soli,
4) zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-mig¢snym (mig¢so wolowe)
5) napoje — wylacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukrow
1 substancji stodzacych,
6) wazna jest estetyka potraw i positkow.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji
kulinarnych, z wykluczeniem poélproduktéw i1 zgodnie z wymogami Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujacych w tym
zakresie aktow prawnych.
Wykonawca bedzie przygotowywat i1 dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu 1 warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.
Do przygotowywania positkow Wykonawca bedzie uzywat produktow wysokiej jakos$ci
1 zawsze S$wiezych, posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrodiach
dzialajacych zgodnie z obowigzujagcymi przepisami sanitarnymi 1 higienicznymi,
a w przypadku zadeklarowania w ofercie korzystania do przygotowania positkow
z produktow ekologicznych wykonawca zobowiazuja si¢ do uzywania tych produktéw
W wymiarze procentowym wskazanym w ofercie.
Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia nast¢gpujacych produktow:
1) konserw,
2) przypraw z duzg iloscig $rodkow chemicznych,
3) kostek rosotowych,
4) thuszczow utwardzonych tj. margaryn, masto-umiarkowanie,
5) produktow z glutaminianem sodu,
6) produktow z syropem glukozowo-fruktozowym,
7) parowek,
8) produktow mastopodobnych i seropodobnych,
9) migsa odkostnionego mechanicznie (MMO),
10) wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej,
11) positkow sporzadzanych na bazie potproduktow,
12) positkéw na bazie Fast Food,
13) mrozonych potraw,
14) napojow z proszku lub na bazie suszu,
15) produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig srodkow
chemicznych.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.



16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

1.

Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi
zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania).
Temperatura positkow GHP/GMP powinna wynosi¢ odpowiednio:

* gorgce zupy: +75°C

* gorace drugie dania: +63°C

* potrawy serwowane na zimno: + 4°C

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji 1 jako$ci wykonywanych ustug
a w przypadku zadeklarowania korzystania z produktow ekologicznych weryfikacji
certyfikatow dla produktow ekologicznych, w tym roéwniez do kontroli w miejscu
wykonywania positkow oraz do zadania okazania przez wykonawce uméw z dostawcami
zywnosci ekologiczne;.

Wykonawca zapewni nalezyty wyglad estetyczny serwowanych positkéw oraz zadba
0 smak podawanych potraw.

Sktadniki poszczegdlnych positkow powinny byé ulozone na naczyniach oddzielnie
w sposOb umozliwiajacy ich rozrdznienie. Zapis nie dotyczy positkow, ktore wymagaja
zmieszania sktadnikéw zgodnie ze sztuka kulinarng (np. gulaszu, zupy).

Zamawiajacy upowaznia wskazane przez niego osoby, o ktorych mowa w §9,
do oceny stanu, $wiezosci i jakosci dostarczonych positkow, a przypadku, gdy dostarczone
positki nie spelniajg warunkoéw okreslonych w umowie, do zobowigzania Wykonawcy
do wymiany dostarczonych potraw w terminie do 1 godziny.

W przypadku zadeklarowania korzystania z produktow ekologicznych wykonawca
zobowigzany jest na kazde zadanie zamawiajacego dostarczy¢ liste zawierajacg ilos¢
i rodzaj produktéw ekologicznych w poszczegolnych positkach.

§3

Wykonawca positki dostarcza¢ bedzie do szkoty:

a) do Czesci 1 -5 dni w tygodniu:

- 0 godzinie 10:50,
Positki dla Szkoty bedg wydawane w godzinach:
- 0d 11:00 do 12:30 w tym na 2 przerwach szkolnych;

b) do Czesci 2 - 5 dni w tygodniu w godzinach:

- 0od 7.30 do 8.00 ( $niadanie)

- 0d 10.45 do 11.30 (obiad i podwieczorek)

Positki dla Oddziatu przedszkolnego beda wydawane w godzinach:
- 0d 8.15 do 8.45 ($niadanie)

- 0d 11.45 do 12.30 (obiad)

- 0d 13.30 do 14.00 (podwieczorek)

Z wylaczeniem dni ustawowo wolnych 1 $wiat oraz ferii 1 wakacji oraz w razie potrzeby po
uzgodnieniu z Wykonawcg innych dni.

c)

d)

Positki dla szkoty beda wydawane w jadalni szkolnej przez personel Wykonawcy

w godzinach 11.00 — 12.30 w tym 2 przerwy lekcyjne.

Positki powinny by¢ dostarczane do placowki $rodkiem transportu Wykonawcy

dopuszczonym decyzja wiasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla
6



e)

f)
9)

h)

)

k)

potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakos$ci przewozonych potraw.
W razie awarii samochodu Wykonawca zobowigzuje si¢ podstawi¢ samochdd zastepczy
W Ciggu eeveennnn minut.
Wykonawca poniesie koszty zatadunku i1 roztadunku wszystkich dostaw positkow.
Pomieszczenia kuchenne, w ktorych Wykonawca bedzie przygotowywat positki winny
spetnia¢ wymogi Sanepidu, konieczne do prowadzenia zbiorowego zywienia. Produkcja,
przechowywanie i dostarczanie powinno odbywac¢ si¢ w odpowiednich warunkach
higieniczno-sanitarnych.
Positki bedg wydawane na nieuszkodzonej, jednolitej zastawie porcelitowej, porcelanowe;j
lub szklanej z nierdzewnymi sztu¢cami. Korzystanie przez Wykonawce z zastawow
jednorazowych jest niedopuszczalne. Obiad (drugie danie) powinien by¢ podany na duzych
talerzach. Niedopuszczalne jest podanie obiadu na talerzu deserowym/$niadaniowym.
Niezwlocznie po spozyciu positkéw przez dzieci Wykonawca zobowigzuje si¢
do usunigcia z placéwki we wlasnym zakresie brudnych naczyn, sztu¢céw oraz innego
sprzetu kuchennego, jak i wszelkich odpadow pokonsumpcyjnych.
Brudne naczynia, sztuéce, sprzgt kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje
we wlasnym zakresie, poza siedzibg placowki.
W celu realizacji umowy, Wykonawcy zostang udostgpnione w placowce pomieszczenia
niezbedne do wydawania positkdw oraz odbioru brudnych naczyn.
Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za szkody poniesione w trakcie uzytkowania
udostgpnionych pomieszczen oraz za utrzymanie w nich czystosci i porzadku.
Wykonawca o$wiadcza, ze zapoznat si¢ z warunkami, jakimi dysponuje placowka.

§4

Strony umowy ustalaja miesi¢czny tryb rozliczen z tytutu realizacji niniejszej umowy.
Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane
z przygotowaniem przedmiotu zamowienia, koszty osprzgtu (termosy, pojemniki itd.),
koszty transportu, koszty przygotowania positku we wlasnym lokalu przez osoby
posiadajace odpowiednie kwalifikacje.

Dzienna ilo$¢ positkow bedzie si¢ zmieniaé¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamoOwienia w zakresie
iloSciowym, w przypadku gdy z powodoéw ekonomicznych, biezacych potrzeb lub innych
(W tym rezygnacja rodzicoOw) nie bedzie to lezalo w interesie Zamawiajacego.

W zwiazku z ograniczeniem przez Zamawiajacego przedmiotu zamowienia Wykonawcy
nie beda przystugiwaty zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajacego.

Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow
danego dnia wedlug zamoéwien ucznidéw.

Zaoferowana przez Wykonawce cena za jeden positek pomimo zwigkszenia lub
zmniejszenia ilosci dostarczanych positkéw nie moze ulec zmianie przez caly okres
realizacji zamowienia.

Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilo$ciowego rozliczenia
rzeczywiscie wydanych positkow w oparciu o cen¢ jednostkowa zadeklarowang w ofercie
Wykonawcy.



9. W zakresie realizacji dostawy positkow bedzie zajmowata si¢ osoba upowazniona.

10. Rozliczenie z tytutu optat za obiady objete dozywianiem uczniow z MOPS i z ,,Pajacyka”
realizowanego przez Polskg Akcje Humanitarng rozlicza Wykonawca na podstawie faktur,
ktore beda wystawione do 7 dnia kazdego miesigca nastepujacego po miesigcu w ktorym
wydawane byly obiady, na podstawie sporzadzonej przez Wykonawce ewidencji obiadéw
w danym miesigcu.

Ewidencja ta potwierdzona bedzie przez uprawnionego pracownika Zamawiajacego
i opiewac¢ beda na kwote stanowiagca iloczyn wydanych positkéw i1 ceny jednostkowe;.

11. Rozliczenie z tytulu oplat za positki do Czesci 1 i Cze$ci 2 Wykonawca rozlicza
bezposrednio z Rodzicami ucznidow korzystajacych z tych obiadow i pracownikami szkoty.
Rozliczenie jednorazowych i miesiecznych wptat za positki pozostaje po stronie
Wykonawcy. Wptaty bedzie przyjmowal Wykonawca na wskazany przez siebie numer
konta wraz z danymi do przelewu.

12. Nabywca wskazanym w fakturze Vat bedzie:

Gmina Miasto Reda, ul. Gdanska 33, 84-240 Reda, NIP 588 235 10 74 ,
a odbiorcg 1 platnikiem bedzie:
Szkola Podstawowa nr 5 w Redzie, ul. Rekowska 36, 84-240 Reda.

13. Zaptata wynagrodzenia z tytutu obslugi dozywiania w ramach ,,Pajacyka” nastgpowac
bedzie przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na wystawionej fakturze,
w terminie 14 dni od daty jej otrzymania przez Zamawiajacego. Za dzien zaptaty uznaje
si¢ dzien wydania dyspozycji przez Zamawiajacego do obcigzenia jego rachunku na rzecz
rachunku Wykonawcy.

14. Y.aczna wartos¢ wynagrodzenia Wykonawcy za caly okres obowigzywania umowy nie
przekroczy kwoty ................... brutto.

§5

1. Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP a takze
aktualne orzeczenie lekarskie dla celow sanitarno — epidemiologicznych o braku
przeciwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktorych istnieje mozliwos¢
przeniesienia zakazenia na inne osoby.

2. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Powiatowym
Inspektorem Sanitarnym.

3. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilna, administracyjng i1 karng za jako$¢
dostarczanych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedbah przy ich przygotowaniu
1 transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

4. Wykonawca o$wiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialno$ci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalnosci.

§6

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia od Wykonawcy kary umownej
w wysokosci 300,00 zl, w miesigcu, w ktorym doszlo do naruszenia obowiazkéw



umownych za kazde stwierdzone przez Zamawiajacego niewykonanie lub nienalezyte
wykonanie umowy, przez ktore rozumie si¢ m.in.:

1) nieprzestrzeganie wymogow sanitarno — epidemiologicznych,

2) nieprzestrzeganie ustawy o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia fgcznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy,

3) niedostosowanie positkéw do rozporzadzenia w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o§wiaty
oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych jednostkach,

4) nieprzestrzeganic norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci,

5) uniemozliwienie biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepisow dotyczacych technologii produkceji i jako$ci wykonywanych ustug oraz
weryfikacji certyfikatow dla produktow ekologicznych, rowniez poprzez kontrolg
w miejscu produkeji positkow,

6) odmowa okazania Zamawiajagcemu dokumentu umowy z dostawcg produktow
ekologicznych lub certyfikatu dla tych produktow,

7) niedostarczenie w terminie 3 dni od przedstawienia przez Zamawiajacego zadania
dostarczenia listy zawierajacej 1ilo§¢ 1 rodzaj produktéw ekologicznych
w poszczegdlnych positkach,

8) dostarczanie positkow na zastawie jednorazowej z jednorazowymi sztu¢cami,

9) dostarczanie positkow z opdznieniem,

10) ztg jako$¢ positkow (przypalone, przesolone, nieswieze, zimne itp.),

11) dostarczenie positkow w ilosci niezgodnej z zamowieniem,

12) nieprzestrzeganie wymogow okreslonych w § 2 ust. 7-8 oraz 15,17,18

13) dostarczenie sktadnikow warzyw i owocow, ktore nie posiadajg certyfikatow od
producentdéw, o ktorych mowa w § 2 pkt 12,

14) nie przedtozenie Zamawiajacemu na jego zadanie dowodu, ze sktadniki lub positki
spetniaja normy jakosciowe i iloSciowe okre§lone w § 2 w tym § 2 pkt. 12.

Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kar¢ umowng 10.000 zt z tytutu wypowiedzenia
umowy wskutek okolicznos$ci lezagcych po stronie Wykonawcy, w szczegdlnosci w
przypadku, o ktorym mowa w §7 ust. 1,21 3.

§7

Zamawiajacy moze wypowiedzie¢ niniejsza umowe z zachowaniem 1-miesi¢cznego
okresu wypowiedzenia w przypadku, gdy Wykonawca co najmniej trzykrotnie naruszy
obowigzki umowne blizej okreslone w § 2 niniejszej umowy lub pomimo pisemnego
upomnienia Wykonawca w dalszym ciggu nie wykonuje lub nienalezycie wykonuje
zobowigzanie.
W przypadku razacego uchybienia w realizacji umowy, Zamawiajagcy ma prawo
wypowiedzie¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym, bez zachowania okresu
wypowiedzenia.
Zamawiajacemu przystuguje prawo do wypowiedzenia umowy z 1 —miesigcznym okresem
wypowiedzenia réwniez w przypadku, gdy $rednia dzienna liczba positkéw w danym
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tygodniu bedzie mniejsza od 50 % Sredniej dziennej liczby positkow w pierwszym
miesigcu wykonywania umowy.

4. Wypowiedzenie powinno nastgpi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

5. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§8

1. Strony zobowigzuja si¢ do zachowania poufnosci oraz wlasciwego zabezpieczenia
informacji udostepnianych w ramach wykonywania niniejszej umowy.

§9

=

Osoby upowaznione do kontaktu w sprawach realizacji umowy:
1) ze strony Zamawiajacego:

................................................... tel. ..., mail..................L.

................................................... tel. ..., mailo
2) ze strony Wykonawcy:

................................................... tel. oo, maile

................................................... tel. oo, maile

§10

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamowienia w zakresie

ilosciowym w przypadku gdy:

1) z powodow biezacych spada frekwencja dzieci z uprzednim zgtoszeniem od rodzica,
ktore przekazuje szkota Wykonawcy do godziny 8.00 dnia wydawania positku,

2) z powodu pisemnej rezygnacji rodzicow,

3) z przyczyn ktorych Zamawiajacy nie mogt przewidzie¢ z chwila zawarcia umowy,
a ktorych rezultatem jest zamknigcie lub wstrzymanie dzialalno$ci statutowej przez
organy nadzoru (np. Ministerstwo Edukacji Narodowej, Kuratorium Os$wiaty,
SANEPID).

§11

1. Wszelkie spory wynikajace z realizacji postanowien niniejszej umowy rozpatrywane beda
przed sadem powszechnym wlasciwym ze wzgledu na siedzib¢ Zamawiajacego.

§12

1. W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowg zastosowanie maja przepisy ustawy
z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny (t.j. Dz. U. 2020 r. poz.1740) oraz ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 2019).

§13
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1. Umoweg sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, jeden dla Zamawiajgcego
i jeden dla Wykonawcy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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Zatacznik nr 1 do umowy z dnia ..............

Jadtospis zgodny z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia

Dla Szkoty Podstawowej nr 5 w Redzie

Dzien tygodnia

Data

Menu (gramatura kalorycznosg)

Poniedziatek

Wtorek

Sroda

Czwartek

Pigtek

Poniedziatek

Wtorek

Sroda

Czwartek

Pigtek
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Zatacznik nr 1a do umowy z dnia ..............

Jadtospis zgodny z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia

Dla Oddziatu Przedszkolnego w Szkole Podstawowej nr 5 w Redzie

Dzien tygodnia

Data

Menu (gramatura kalorycznosg)

Poniedziatek

Wtorek

Sroda

Czwartek

Pigtek

Poniedziatek

Wtorek

Sroda

Czwartek

Pigtek
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